
Härzlech wiukomme hie bi üs im Freischütz. 
Mir wünsche Öich e Guete, 

e gmüetleche Obe u 
im Nöie Johr aus Guets, gueti Gsundheit, 

viu Glück u Gfröits. 
Familie Beat u Erika Fehr-Hofer 

u d Mitarbeiter  
 

  



 
SIUVESCHTERMENÜ 2025 

 

Safransüppli mit ere Nidlehube 
~ 

Blattsalat are Balsamico-Orangschesosse 
mit warme Streifli 

vom Lammrügge oder Pulebruscht 
~ 

Himbeerisorbe mit früschem Pfäffermünz 

~ 

I – Entrecote (130gr.) vom Black Angus are Pfäffer-Goniacsosse 
mit Härdöpfugratä 
u es Gmüesbukett 

oder 

II –Schwiinsfile am Stück brate mit Calvadossosse 
Risotto Tessiner Art 

u e Gmüesuswauh 
oder 

III – Poschierti Hechtfile mit Estragonsosse 
Rosmarin-Härdöpfu 

u es Gmüesrendez-vous 

~ 

Verschiedeni Chäs us dr Region 
mit Trube, Nüss, Früchtebrot u Fiege-Chutney 

~ 

Huusgmachts Honig-Mohnparfe mit marinierte Zwätschge 
usgarniert Frücht 

~~~ 

 

Die drü Menuvorschleg chöit dir ou ganz individuell zämesteue. 
Menü I complet  Fr. 121.— 
Menü II complet  Fr. 111.— 

Fischmenü complet  Fr. 109.— 
 

~ 
 

... oder öppis Bodeständiges: 
Schwiinssteak oder Schwiinsschnitzu paniert 

 
Mir wünsche Öich e Guete u e gmüetleche Obe. 


